
 

 

110 年度精進系列課程 

《風險管理思維在食品製造之應用課程》 

國際間的各種食品安全事件，像是荷蘭雞蛋檢出殺蟲劑芬普尼、紐西蘭沙拉

受到李斯特菌污染，都是因為食品安全管理系統出了問題。ISO22000 標準在國際

食品安全管理系統中有舉足輕重的地位，2018 年改版的核心概念在於使用高階管

理架構(HLS)進行組織的風險管理，使企業組織內部建立跨系統的整合。 

本會與 BSI 英國標準協會合作，針對食品製造產業精心設計本課程，邀請食

品安全產品經理王仲志主講，引導學員從了解組織背景議題、流程方法概念，運

用 HLS 進行組織的風險管理，站在企業永續經營的角度，完整考量出組織的營運

風險，建立與組織策略相關的食品安全管理系統(FSMS)。 

一、 時間：  

2021 / 4 / 6 (二)   09：00 ~ 17：00 

2021 / 9 / 16 (四)  09：00 ~ 17：00 

2021 / 12 / 28 (二)  09：00 ~ 17：00 

二、 地點：TQF 協會 (台北市中正區重慶南路二段 75 號 6 樓會議室) 

三、 適合產業：食品製造業。完成本課程可取得培訓證書。 

四、 費用：(含證書及講義)，以下均為含稅價 

定價 NT 4,000 元，TQF 協會個人會員、團體會員廠商員工優惠價 NT 3,800 元 

  



 

 

五、 大綱：（主辦單位保有變動之權利） 

1. 概述課程結構和學習目標 

2. 流程方法，基礎和結構說明 

3. ISO 31000:2018 原則、架構和過程的概述 

4. FSMS 中的策略規劃概述 

5. 確定組織的外部/內部議題 

6. 利害相關者的需求和期望 

7. 如何為 FSMS 建立策略 

8. 建立一個積極行動的 FSMS 

9. 有效的策略控制和監控 

10. 將組織背景議題應用到管理審查中 

11. 不符合事件的矯正措施與系統風險和機會的鏈接 

12. 活動練習 

13. 課程複習與測驗 

六、 講師：BSI 食品安全產品經理 王仲志 (Wayne Wang) 

◎ 密西根州立大學 國際食品法規碩士 

◎ 美國 FSMA PCQI、FSVP 認證講師 

◎ 海洋大學、中原大學業界教師 

  



 

 

七、 報名資訊： 

報名人數 每班上限 24 人，報名人數未達 16 人不開班，額滿即提前截止報名 

開班公告 報名人數若達開課人數，會以電子郵件通知開課 

報名方式 

 請至台灣優良食品發展協會網站 http://www.tqf.org.tw/tw/index.php#1 

點選｢活動報名｣→｢活動分類列表｣→｢【精進系列課程】風險管理思維

在食品製造之應用課程｣，填寫報名資訊，完成報名 (主辦單位保有篩

選報名人員之權利) 

 請先註冊/登入成為學員才能報名，註冊方式請參考九、學員註冊方式 

繳費方式 

ATM 轉帳及臨櫃匯款：(轉帳手續費 30 元由學員負擔) 

第一銀行(007)信義分行 

戶名：台灣優良食品發展協會      帳號：162-10-041199 

 請以電子郵件或傳真方式提供繳費單據資料並提供完整帳號末五碼，

以利對帳 ATM 轉帳及臨櫃匯款： 

發 票 
發票之抬頭統編將以報名時填寫資訊開立，請務必填寫正確，若需更改請

於開課前來電告知，開立後更改發票資訊，將酌收 300 元處理費 

退 費 

開課日前 10 天退還繳納費用 90%  

開課日前 6~9 天退還繳納費用 70% 

開課日前 3~5 天內退還繳納費用 50 % 

開課當日至開課日前 2 天 不予退還 

 退款若有轉帳手續費 30 元須由學員負擔 

請 假 
本課程不可請假，須依規定符合上課時數方能核發培訓證書，以人員實際

簽到及簽退為主 

證 書 務必填寫正確英文姓名及電子郵件信箱 

八、 洽詢資訊 

電話：02-23931318 #305、#203、#707 

傳真：02-23931319  |  Email：tqfclass@tqf.org.tw 

http://www.tqf.org.tw/tw/index.php#1
mailto:tqfclass@tqf.org.tw


 

 

九、 學員註冊方式 

1. 點選右上角的「學員」。 

2. 設定您的帳號(即電子信箱)與密碼，並勾選「我不是機器人」，依照指示點

選正確後即可註冊成功。 

3. 密碼請勿輸入空白或特殊符號 (如@、#、*或&)，請選擇半形輸入之純數字、

純英文 (大小寫均可)。 

4. 註冊完成後請再次點擊右上角的「學員」，登入帳號密碼即可開始報名。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

十、 注意事項： 

1. 線上報名所提供之個人相關資訊，將遵守個人資料保護法之相關規定，善

盡資料安全維護之責任。 

2. 為節能減碳，本活動不提供免費停車服務，請利用大眾運輸工具。 

3. 課程若遇天候因素，政府公告停班停課 (颱風、水災等)，將改期開課並另

行通知。 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

台灣優良食品發展協會大樓入口 

 


